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TABLE CBMAMPETRE A LA FERME

ENTREE

La Planchette du Terroir

Notre pﬁté maison, marinade de {ucc/vini, fromdge d'ici et ge[ée
d/argousier avec pain gri[[e' de la Bouldngerie de Marie.

Gaspacho du Jardin

Soupe froide de tomates, concombres, oignons rouges, argousier,

re[e'vée au cumin et d ld mentbe verte.

Accompagné d'un thé glacée miel et argousier

Cuisse de Poulet confite au miel et a I'argousier

Cuisse de Poulet confite au saindoux avec fz'nes bherbes, sauce

gastrique mie[, argousier et romarin

Omelettes a I'’Ancienne

Oeufs fermiers, livéche et lardons fumés de la ferme

Salade de saison

Verdure et [e'gumes croquants du Potager, selon ld réco[te du moment

e vente d,Cl]COO] S p]ClC@.




REPAS PRINCIPAL (SUITE)

Duo de saucisses artisanales de la ferme

Saucisses au porc mie[ et dil et [zz classique Toulouse

Feves au Lard de la Ruche

Haricots blancs mijotés, lardons fumés de porc au Pﬁtumge, oignons
et miel

Carottes glacées au miel et thym

DESSERT

Pouding Chémeur de la ruche

Pouding moe[[eux et son sirop de miel et bettemfve

Tire de miel

Mielg[acé sur neige

Iuscription infolettre

-
foume
SMENTg »
Q. e | gﬁy Peliles
2 %t MENU ---\
v * Apporter votre v;v vente d'alcool sur place.
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