
B O U C H É E S

Bouchée de foccacia maison, espuma de gaspacho
de maïs grillé

Tartare de de tomates des champs, presque
classique

Mini kefta de porc fermier, tzatziki au fromage de
chèvre de la Fromagerie Ruban Bleu

E N T R É E

Tarte fine de légumes du potager 
à la mousse de fromage de chèvre de la Fromagerie

Ruban Bleu

T A B L E
C H A M P Ê T R E

1 5  A O Û T  2 0 2 6

T R O U  N O R M A N D

Sorbet de fruits des champs rôtis 
au balsamique et basilic



P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

Ballotine de volaille de la maison saumurée,
duxelles de champignons de Lune de récolte à
l’huile de truffe des Appalaches, macédoine de

légumes de la ferme au beurre noisette et au thym
citronné

Tartelette déstructurée au beurre d’argousier,
guimauves torchées, et ses garnitures herbacées

1 5  A O Û T  2 0 2 6

C o l l a b o r a t i o n

T A B L E
C H A M P Ê T R E
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